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Bevezetés

A Leichner-Szendvics Kft. 2014. majus 12. napjaval lett alapitva a 812/2001 Tv. alapjan.

Miikodési forma: Korlatolt Feleldsségli Tarsasag

Miikbdési kore: Vendéglato ipari egység

Tulajdonos: Leichner David Balint

Alkamazottak: I?ultosok: Kiszolgal Eszter, Adok Andras, Megad Ferenc, Szép
Agoston

Pék: Siitok Elek, Megfé Sandor
Mindenes: Megoldom Balazs, Kész Arpad

Hus elokészitd: Leichner David Balint

A Kft. neve: Leichner-Szendvics Kft.

Székhelye: Budapest, Vorosmarty tér 5.

Fo tevékenysége: Szendvicskészités, vendéglato ipari egység
Elérhetdség: 2100 Godolls, Kossuth Lajos utca 18.

Telefon: 061-299-299
Mobil: +36-20-452-61-12
E-mail: szendo@szendvics.com

Szamlavezetd bank: Dragaélet Hitel Bank Zrt.

Szamlaszam: OTP 122805700-18792401-00000000

A tulajdonos birtokdban van egy 250 m? alapteriiletii ingatlan a fent emlitett cimen, ami
adottsagai tekintetében teljes mértékben megfelel a vallalkozas profiljdhoz.

Rendelkezik még a tulajdonos hiitészekrényekkel, kemencével és harom nagy teljesitményii
stitdvel, ami a szendvicses ellatdsdhoz elengedhetetleniil sziikséges.

A véllalkozas alaptékéje 35 milli6 forint.

A tulajdonosok nevén semmilyen hitel-, vagy koztartozas nincsen.



Vezetoi osszefoglalo

A Kft. hitvalldsa, filozofidja

A Katz Deli New Yorki étkezde mintdjara nyitnam, sajat iizletem. A szendvicseink kulinaris
¢lvezetet nyujtanak. A hazi kenyér és a kivalo magyar alapanyagok teszik kiilonlegessé
termékeinket, melyek a nap barmely étkezését kielégitik. A husokat kiilonleges csaladi
receptek alapjan készitjiik el, amelyek igy olyan szendvicseket tesznek lehetévé, amelyek
sehol mashol nem kaphatoak az orszdgban. Célunk, hogy minden korosztaly megtalélja a neki
megfeleld izeket, a megfeleld aron. A legfontosabb a mindség és a mennyiség, mivel
szendvicseink alapja a sok és finom htis. Tobb generacion at 6roklodo receptekkel és sok-sok
éves tapasztalattal készitjiik a legkivalobb szendvicseket.

Termékek, szolgaltatasok rovid bemutatasa

Termékeink: helyben siit6tt kenyérbdl késziilt szendvics kiilonlegességek, kavék, teak,
uditditalok, sorok és borok.

Erdsségeink

o Eteleink kiilonlegesek az alapanyagok mindsége miatt
e Mi szendvics kiilonlegességeket kinadlunk
¢ Minden szendvics egyedi, mivel mindent kézzel készitiink
e Az adagok nagyok és izletesek
¢ A nagy valaszték miatt minden korosztaly megtalalja a neki megfeleld terméket
e A tdbb generacion at 6roklodo és tokéletesedd receptek kivald husokat
eredményeznek
e A jo elhelyezkedés miatt sok vevOre szamitunk és gyors elterjedésre
e Mivel egyediilallé szolgaltatast nytjtunk arképzésben is szabadabbak vagyunk
o Fteleinket nem csak a nagy étkezdénkben lehet fogyasztani, hanem elvitelre is lehet
kérni
o Az étkezdénk berendezése egyszerti, de mégis hangulatos, csaladias
Uzletiink a fent emlitett tények miatt hamar el fog terjedni és minden eszkoziink megvan a
nagy tomegek kiszolgalasara. Erre példa a hosszu nyitva tartas, minden nap 8:00 — 23:00.
Ettermiink vendégeknek fenntartott része 120 m?, ahol egyszerre 80 ember kényelmesen elfér.
A konyha is fel van szerelve ennyi ember ellatasara.

Megvaldsitas 1épései

A helységet at kell alakitani az eldirasoknak megfelelden, de itt egy étterem volt ezel6tt, igy
ennek koltségei is redukalodnak. A konyharész felszerelése a tulajdonos birtokaban van. A
vendégek fogadéasara szant tér berendezését be kell szerezni.

A beszallitokkal a kapcsolatot felvettiik.

A csomagolas kivitelezéséhez sziikséges anyagok beszerzése is folyamatban, erre kiilon
helységiink lesz.

Az alkalmazottak szama kevés, de elegend6 a kiszolgalashoz.

Az étterem mogott parkold van kialakitva.



Az étkezde reklamozasara is meg lett tervezve, illetve a tablak és szordlapok beszerzése is
megtortént.

Piacelemzés

Makro kornyezet

Tarsadalmi kornyezet:

A tapasztalatok ¢s megfigyelés alapjan a kozizlésnek mindig megfelel a termékiink,
szendvicsek mindig voltak, vannak és lesznek.

Minden korosztaly megtalalja az izlésének €s a pénztarcdjanak megfeleld szendvicset,
igy demografia valtozasok, mobilitas hatdsara is piacképes marad a termékiink

A szendvicsezé modern fogalom, igy a fiatalok korében divatként vonulhat be,
emellett, éttermiink csaladias és egyedi, nem pedig személytelen gyorsétterem.

Technologiai kdrnyezet:

A technoldgiaval 1épést tudunk tartani. Ez a konyhafelszereltségiinkon is latszik. A
vendéglatotér felszereltsége is megfeleld.

A jelenlegi szabalyoknak megfelelden alakitjuk ki az éttermet, nem varhato a kozel
jovében modositas, vagy barmilyen technologiai valtozés. A higiéniai szabalyok
betartasardl is gondoskodtunk, ezekkel 1épést tudunk tartani.

A termék elavulasa nem varhat6. Szendvicsezd az USA-ban mar tbb évtizede
nyereségesen milkkodik. Magyarorszadgon is hasonld eredményre szamitunk. A
technoldgia, amit hasznalunk tartds, €s gazdasagos lizemeltetést eredményez.

Gazdasagi kornyezet:

Sok étteremlanc miikodik a kozvetlen kdrnyezetiinkbe is, de egyik sem nyujt olyan
szolgaltatast, mint Mi. Egyetlen cég foglalkozik hasonl6 termékkel, de az nem olyan
mindségii, mint a Miénk, és nem teljesen ugyanaz a kategoria. A Mi termékeink
tovabba arban is elég rugalmasak, az étlapon ugyanugy megtalalhat6 a par szaz
forintos termék, mint az ezer forint feletti szendvics.

A cégiink komoly alaptékével rendelkezik, igy kevés hitelre szorulunk. A kamat a
vartnal valamivel magasabb. Az arfolyamunkat Euréhoz kotottiik, ami a stabil pénzek
koz¢é tartozik. Részleges gazdasagi ndvekedés is tapasztalhatd. Az inflacié mértéke
jelen pillanatban és a tobb éves eldre jelzések tiikrében is elhanyagolhato

Az é4llamtdl minden segitséget megkaptunk. Minden, amit eddig engedélyeztetniink
kellett gond nélkiil sikertil.

Politika kornyezet:

Magyarorszag torvényei tisztak és logikusak. Nem vérhato a kozeljovében az éttermet
érintd jelentdsebb jogszabaly valtoztatas. A higiénia és étkeztetési torvények teljes és
atfogd ismeretében kezdtiink neki az étkezde kiépitésének.

Ismerjiik és betartjuk az Eurdpai Uni6 altal megszabott élelmiszerbiztonsagi és
élelmiszerek kezelésével kapcsolatos torvényeket.

Ezek f6bb vonalai:



o Az étkezde helyes felépitése (megfeleld higiéniai eldirasok, mosdok
kialakitasa)

o Az étterem megfeleld tisztan tartasa és fertdtlenitése

Az ¢élelmiszer mérgezd anyagokkal val6 érintkezésének megakadalyozasa, a

termékek romlanddsaganak fokozott ellendrzése

a GHP kovetelményeinek alkalmazasa

a megfelel6 homérséklet biztositasa

A személyzet védelme és szakképzetségének fontossaga

A kartevok az étteremtdl torténd tavoltartasa, elédfordulds esetén a megfeleld

teenddket elvégezni

A csatornahaldzatot kialakitani

o Az ételek csomagolasanak ellendrzése

o O O O ©)

O

A mikrokornyezet vizsgalata:

Az iparagon beliili verseny intenzitasa:

Alapvetden a termékeink egyediek, és sehol mashol nem taladlhatéak meg, illetve a Mi
motivacionk, hogy mindent a vevdért, és ez kevés helyen van igy.

Az utdbbi években egy versenytars alakult ki. Ok Magyarorszagon egy kisebb étterem
lancot képviselnek.

Ezen cég 6 terméke a szendvics, de a Mi szendvicseink (ellentétben az Ovékével) a
hus mennyiségére és izére van kihangsulyozva. Igy a termékiink merében eltér a
versenytars termékétol

A két étterem nem keverhetd Ossze. A termékiink karakteres €s 11, igy nem téveszthetd
Ossze a rivalis étterem ételével.

A Mi ételiink sokkal kiilonlegesebb ¢és valasztékosabb, igy hosszutdvon reményeink
szerint versenyben tudunk maradni a konkurens céggel szemben

Beszallitok alkupozicidja:

A kiils6 forrasok a kenyér készitéséhez sziikséges alapanyagok, sok féle hus és sajt,
friss zoldségek, tovabba a martasok elkészitéséhez sziikséges hozzavalok.

A legtobb kiils6 forrasunk élelmiszer, melynek piaca nagy, igy rengeteg lehetdségiink
van, kitdl rendeljiik meg, ezaltal a beszallitok versenyhelyzetben vannak.

Szerencsére meglehetdsen konnyti jo ételbeszallitot talalni.

A beszallito(k) lecserélése nem jar kiilonleges koltségekkel.

A sajat eldallitasra sajnos nincs lehetdség, amit lehet, azt az étteremben allitunk elo.
Van tobb dominans cég is a beszallitok piacan.

Vevok alkupozicioja:

Minden korosztalyt megcélzunk a termékeinkkel.

A vevOk kozott sok dominans réteg van, ezért rengeteg vevore szamitunk.
A beszerzési forras lecserélése nem jar kiilonleges koltséggel.

A termék sajat eldallitasara van lehetdségiik, de nem ilyen mindségben és
kiszolgalasban.

A termék helyettesitésére csak nagyon korlatozott lehetdségek vannak.



Helvettesitd termékek jellemzése:

e Egy cég van, aki hasonl6 terméket nyujt, mint Mi, de ennek mindsége elmarad a
Miénktol.

e A konkurens cégnél csak draga termékek vannak, igy a célkozonsége is elmarad a
Miénktol.

e A vevdk nem taldlnak olyan mindségii helyet, mint a Miénk, igy nem szdmitunk
komolyabb elpartolasra.

e Az araink skaldja nagy, igy mindenki megtaldlja a neki megfelelot. A markaneviink be
fog kertilni a kdztudatba, igy a fogyasztoink remélhetéleg marka hiiek maradnak.
Eddigi tapasztalatok alapjan fontos a vevoknek melyik étteremben esznek.

Uj belépdk fenyegetése:

o Uj belépdkre nem szamitunk, ha mégis a csaladi receptiink miatt nem lesz teljes
mértékben versenytars.

e A valtas koltségei minimalisak lennének a vevoére tekintve.

e A piacra betdrni nem nehéz, am a vevd kor ilyen mértékii bévitése bonyolult feladat.

e Az engedélyeztetés ¢és a kornyezet kialakitasa miatt nehéz éttermet nyitni.

Vallalkozas bemutatasa

Termékeink

Rengeteg szendvics receptet dolgoztunk ki. Az ezekhez sziikséges husokat csaladi receptek
alapjan készitjiik el. Ettermiink alapvetd erénye a varidlhatosag. Szamtalan hiisféle és
zo6ldségféle all a rendelkezésiinkre, martasokkal és sajtokkal melyeket a vevo igényeinek
megfelelden tehetilink a szendvicsbe. Tovabba a hazi készitésii kenyér miatt termékeink még
autentikusabbak és finomabbak lesznek. A szendvicseket |ehet helyben fogyasztani, de lehet
elvitelre is kérni. A szendvicsek mellé lehet vasarolni tiditéitalokat, sort, bort, illetve kavét,
teat.

A vallalkozéas torténete

A csaldadom régota dolgozik vendéglatoként. J6 magam is tobbszor dolgoztam Edesapam
éttermében. Nagypapam az USA-ban vezet a Miénkhez hasonl6 szendvicsez6t immar 50 éve
sikerrel. TOle kaptam szamos receptet, 6tletet. Mivel neki ilyen jol megy kiilfoldon, ezért
gondoltam, hogy Magyarorszagon is haszonnal nyithatnék egy ilyen éttermet, mivel itt ilyen
még nincs. Jartam is ndla kint, hogy megnézzem milyen egy kivald szendvicsezd, és mostanra
képesnek érzem Magam megalkotni egy ahhoz hasonlot. A t6kém igen magas 35 milli6 forint,
a helyért sem kell kiilon fizetni. Igy viszonylag alacsony hitelb6] tudnam felépiteni a
vallalkozast.

A vallalkozas forméja

A véllalkozas formdja Kft. A cég nem bocsajt ki se részvényt, se kotvényt. A tulajdonos az
egyetlen befektetd. A véllalkozas csak a tulajdonos torzstékéjével indul, illetve O felel a
lehetséges hitelezoknek szdndékos karokozas esetén. A Kft a leghasznosabb, mivel egyeldre
egyediili befektetd a tulajdonos, de, ha kozeljovoben valaki betarsul, akkor igy egyszerlibben
megoldhat6 a személyegyesiilés.



Tuladonosszerkezet

Leichner David az étterem alapitdja és tulajdonosa, egyéni kezdétokével. A tulajdonos joga a
fizetési csekkeket alairni, és az alkalmazottak kezelése is az O feladata. Minden, ami a céget
érinti, atulgydonos kezeli. Tovabba a tulajdonos kezeli a pénziigyeket is. A tulajdonosnak
tobb év szakmai gyakorlata van, illetve vendéglato féiskolat (is) végzett.

Alkalmazottak

Egy miiszak (kb. 8 6ra) kell két pultos. Ok veszik fel a rendelést és készitik el a szendvicseket
az eldre elkészitett hozzavalokbol, illetve Ok teljesitik az italrendelést is.

Egy pék, aki a szendvicsek kenyereit késziti.

Egy mindenes, aki mosogat, el6késziti a hozzavalokat a szendvicsekhez, takarit és az elvitelre
késziilo szendvicseket csomagolja.

Es a tulajdonos, aki ismeretében van a recepteknek, O késziti a husokat.
Egy napi nyitva tartds kb. 2 miiszaknyi id6tartam.

Az alkalmazottaink részletes tanfolyamokon vettek részt, hogy tokéletesen szolgalhassak ki a
vevoket.

Termelési, szolgaltatasi terv

Infrastrukturalis feltételek

Rendelkezésiinkre all Budapest, Vordsmarty Tér 5 foldszintjén, egy 250 m? ingatlan, melyben
ki van alakitva két mosdo, egy 61t6z6, egy konyha egy nagy pult, illetve két kisebb helység.

A kisebb helység a kenyérsiités helyszine lesz. Ennél van még egy kisebb helység, itt a
takarito szereket tartjuk, gondosan elzarva minden élelmiszertdl, és a vevoktol.

Az ebédld felszerelése folyamatban van, de a vilagitasrol mar gondoskodtunk.

A konyha és a kenyérsiitd rész felszereltsége majdnem teljes. Az étkészlet és egyéb
fézokellekek beszerzése folyamatban. Az épiiletben ezeldtt is étterem volt, igy az atallas nem
nehéz. A teriilet konnyen tisztantarthato és fertétlenitheto.

A tlizvédelmi berendezések elhelyezésre keriiltek, vész esetén a megfeleld intézkedéseket

elvégeztiik (menekiil6 Gtvonal, kdzvetlen kapcsolat a tlizoltokkal, oltd berendezések tobb
helyen).

Gépek, berendezések

Az ebédld butorai egyszeriiek, de nagyon hangulatosak. A vilagités jo, de a sok ablak miatt
nappal ezekre semmi sziikség.

A konyha felszereltsége igen jo. Tobb tlizhelyen készithetd egyszerre a sok kiilonféle hus.
Harom nagy hiit6 all rendelkezésiinkre, melyekben a zoldségeket, martasokat és a sajtokat
kivanjuk tarolni. Talalhat6 a konyhaban egy nagy mélyhit6 lada, itt a még fel nem dolgozott
husokat tartjuk. A konyhaban talalhato rengetek kivaldo mindségii kés, €s egyéb konyhai
segédeszkodz. Miikodik egy igen erds szagelszivo is, €s 2 darab nagy teljesitményii
mosogatogeép.



Van egy hosszu pultunk, ami mégott egy nyitott tér, igy a vevok lathatjak, hogyan késziil a
szendvicsiik. Mivel minden alapanyag és a szendvicsek is kivaloak, igy ez még jobban
csabitani fogja az odalatogatokat.

Eovéb eroforrasok

Rendelkezésiinkre all egy Ford Transit tipusu gépjarmii mellyel egyszeriibben szerezhetjiik be
az élelmiszereket.

Sziikséges engedélyek

Megkaptuk az dnkormanyzattol a miikddési engedélyt.

Bejelentést tettiink az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalatnak (ANTSZ) és a
tlizoltosagnak.

Tovéabba, az élelmiszerek forgalomba hozatalanak megkezdését bejelentettiik a kereskedelmi
hatdsagnal, ezen beliil a vendéglato-ipari termékek forgalmazasara is engedélyt kértiink a
megyei kormanyhivatal ¢lelmiszerlanc-biztonsagi és allategészségligyi igazgatdsag kertileti
hivatalatol.

Megkaptuk az lizlethelység hasznalatara vonatkozé engedélyt is.
Majd pedig megkaptuk a tevékenység végzéséhez jogositod okiratot is.

Ezzel mindent letudtuk, ami nyités eldtt sziikséges.

Marketing terv

A vallalkozas Kft. formajaban miikodik, amelynek célja az igényes étkeztetés, pihenés a
megfeleld arakon.

Ettermiink, kb. 40-50 féle szendviccsel (ez az igények felmérése utan teljesedik ki), mindségi
kavékkal, kinai szalas teakkal, gyltimolcstedkkal, frissen facsart gylimolcslével, sorrel, és
borkiilonlegességekkel varja a vendégeinket.

Célpiacunk: minden korosztaly 1-99 éves korig. Szendvicseink sok hust (300-600 grammig)
tartalmaznak, igy barmely étkezést kielégithetik, illetve tobb féle vegetarianus szendviccsel is
késziiliink. Az alland6é vendégeink szadma kb. 500 6. A nyilt napok utan megndhet a vendégek
szama, de ez kampanyszert.

Természetesen fogyasztd vendégeink korlatlan ideig tartozkodhatnak éttermiinkben, tovabba
lehetdségilik van mosdd hasznalatra. A mosdok 5 személyesek. Az étteremben elhelyezésre
kertil 3 nagyméretii televizid, ahol igény szerint nézhetd sportesemény, vagy
dokumentumfilm. Az étterem kialakitasa nagyon csaladias hangulata. A szendvicseink
taplaloak és kiilonbozo mértben kérhetdek. Tovabba talalhato egy ivokut is a mosdok mellett.

A vallalkozas erdsségei:

e avaros szivében varjuk a vevoket

e jOo megkozelithetdség

e nagy valaszték (mint izlés, mint pénztarca szerint)

e kevés konkurencia (legalabbis a teljes szolgaltatasi korre vonatkozoan)
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¢ minden korosztalynak megfeleld étkeztetés
o kulinaris élvezet divatos modon
e mindenféle igényt ki tudunk elégiteni

LehetOségek, tovabbi elképzelések:

Lehetdségiink van a mentit boviteni. A konyha méreteit tekintve, ha igény van ra, a jovoben
szolgalhatunk fott ételeket is. Tobb husfélét is szeretnénk a kézeljovoben forgalmazni
szendvicseinkben.

Lehetdségiink van magat az éttermet bdviteni, ha a jelenlegi kapacitas kevés lenne.
Megtudjuk duplazni a jelenlegi féréhely szamat a mogotte levd ingatlan kisajatitasaval
(szintén a tulajdonosé¢).

Az étterem sikerességének fliggvényében tobb éttermet nyitni, mas varosokban is.
Kiilonboz6 éldzenés hangulatos rendezvényekkel tennék még csabitobba éttermiinket.

Teraszos részt terveziink a nyaron nyitni, ahol szintén elférne sok vendég, illetve
hangulatosabbd tenné az étkezést.

Szeretnénk alkalmazni 1-2 pincért is az étteremben, a vevok teljes korli kényelmének
biztositasa érdekében.

Termék politika

e A szendvicseink mindsége hihetetlentil magas. Ez cégiink egyik alapvet6 célja. Els6 a
mindség.

e 40-50 féle szendvics koziil lehet valasztani, ennek bovitése, illetve csdkkentése, majd
az elsd néhany hét tapasztalatai alapjan torténik.

e Az orszagban egyediili markaként a Leichner-Szendvics nevet viselik ételeink. A
marka hirdetése és felfuttatasa folyamatban.

o Az elvitelre késziilé termékeinket Leichner-Szendvics markajelzésii alufoliaba
csomagoljuk, hogy meg0rizzék a meleget, illetve ugyanezen névvel ellatott zacskokba
rakjuk.

e A termékeinkre természetesen garanciat vallalunk. Ha barki barmilyen gondot észlel,
azt azonnal kartalanitjuk, és meghivjuk egy masik szendvicsre.

e FEhhez kapcsolodo szolgaltatas, hogy természetesen iiditot és kavét is tudunk
csomagolni, sét bort és sort is igény szerint.

Arpolitika
e Az alaparaink nagyon rugalmasak. Talalhato az étlapon 200-300 forintoskicsi
szendvicstdl egészen az 1800 forintos hatalmas ételekig mindenféle arkategoria.
e Terveziink Egyetemistaknak engedményt, illetve torzsvasarlo kartyat. Eleinte pedig
vendégeinket akciokkal és kostolokkal varjuk.
e Ettermiinkben lehet készpénzzel, Erzsébet utalvannyal, illetve kartyaval is fizetni.

Tovabb4 az étterem elhelyezkedése miatt rengeteg pénzfelvevd automata all a vevok
rendelkezésére.



o Ettermiinkben semmilyen feltételek mellett nem all moédunkban hitelt biztositani.
Tovabba erdsen illuminalt, dezorientalt, vagy droghatas alatt 4116 vevét nem
vagyunk hajlandéak kiszolgalni.

Ertékesitési utak politikja

e Jelen pillanatban az egyetlen eladasi csatornank az étterem. Esetleg tovabbi éttermek
nyitasa szoba johet. Hazhoz szallitds nem valoszin.

o Az étterem elhelyezkedése kivalo. Nappal a turistak kdzelében van. Pest szivében a
Duna mellett. Ejszaka pedig a fiatalok el6tt van nyitva, a szérakoztaté negyedhez
kozel.

o Az étkezde készlete elegendd, hogy a nagyobb tomegeket is eldssa friss és izletes
szendvics kiilonlegességekkel. Tovabba a beszallitok napkozben is rendelkezésiinkre
allnak barmikor.

o Az étel szallitdsa nem 4all médunkban. Nincsenek meg hozza a megfeleld feltételek. A
vevO kérheti elvitelre, ekkor a megfelelé csomagolasrdl természetesen gondoskodunk.

Kommunikicids politika

e Az étterem reklamozasra kertilt tobb helyen, tobbek kozott: televizids csatornakban,
ujsagokban, illetve szorélapokat osztunk a varos tobb részén is

e A Vordsmarty Téren, ahol a bolt nyilni fog, mindennap kostoldkat tartunk, hogy az
emberek érdeklddését felkeltsiik, illetve, hogy az étterem még nyitas eldtt koztudatba
kertiljon.

e A vasarloinkat az els6 héten mindenképp idvozI0 itallal és kostolokkal varjuk. A
varos tobb pontjan szerveziink kostolokat, ahol megismerhetik az emberek az igazi
Leichner-Szendvics érzést.

e Jo kapcsolatot teremtiink a leend6 vevdinkkel, és mar most igyeksziink megteremteni
azt a baratias és csaladias viszonyt, melyet az éttermiink tiirk6z. Célunk, hogy a
szendvicseink elfogyasztasa egy 0j kulinaris érzés legyen, mely megragad
mindenkiben.

Pénziigyi terv

Sok minden eldzetes be lett szerezve igy ezeket nem szamolom bele.

Az étterem berendezéséhez sziikséges eszkozok:

Megnevezes Ar (Ft.)
120 db tanyér, evéeszkoz 120.000
120 db teritd 30.000
22 db 4 személyes asztal, székekkel 440.000
Mivirag, cseréppel 20 db 15.000
Televiziok és hangfalak 400.000
Pénztargép 80.000
Osszesen 1.085.000
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Konyhafelszerelés

Megnevezés Ar (Ft.)
Kések, ¢és egyéb eszkozok 80.000

Torlérongyok és takaritd szerek 100.000
Kavéfozo 150.000
Két darab iidit6 hiitd 200.000
Egyéb: 100.000
Osszesen 630.000

Az épiilet belso felujitasahoz sziikséges anyagok, munkadij

Megnevezés Ar (Ft.)
Belsé festés kb 600 m? falfeliilet /m? 1500Ft | 900.000
Konyha festése, atalakitasa 600.000
2 db mellékhelység feltjitasa 1.000.000
Kenyérsiito rész kialakitasa 500.000
Légkondicionalas 500.000
Fltés 250.000
Egyéb munkak 250.000
Osszesen 4.000.000
Allandé koltségek

Megnevezés Ar (Ft/ho)
Rezsi koltségek 1.000.000
Munkabérek 2.600.000
Szerelési koltségek 50.000
Hus 1.500.000
Martés alapanyagok 200.000
Sajt 200.000
Zoldség 200.000
Innivalok 300.000
Reklam 150.000
Egyéb 200.000
Osszesen: 6.500.000

Tervezett bevételek az elsé évben (kb 60-70% kihasznaltsag mellett)

Megnevezes Ar (Ft/ho)

Eladott szendvicsek 6.000.000

Egyéb eladott termék 1.000.000

Osszesen 7.000.000
Arak:

e EQy szendvics ara atalagosan 600-800 Ft.

e Egy udit6 ara 150-600 Ft-ig.
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e Egykavé ara 300-600 Ft-ig

Elso év utani bevétel-kiadas terv

Megnevezés Ar (Ft.)
Egyszeri kiadasok 5.715.000
Allandé kiadésok 78.000.000
Bevétel 84.000.000
Nyereség 285.000

Lathato, hogy az elsé évben 60-70%-os kihasznaltsag mellett is fedezni tudjuk a havi
kiadasainkat és visszatudnank fizetni a kezdeti befektetés 6sszegét, sot még minimalis hasznot
is termelnénk.

2. évtdl kezdve remélhetdleg lesz visszatérd vevo koriink és ekkor az drak megtartasa mellett
bevételiink maximalizalhato lesz a 100%-os kihasznaltsag fliggvényében. Természetesen itt
novekednének az alkalmazottak bérei is.

Ha maradunk a 60-70%-os kihasznaltsagnal akkor 6t év milva mar 24.285.000 forint lesz a
bevétel.

Ha 100%-o0s kihasznaltsaggal szamolunk akkor 6t év mulva 30.285.000 forint lesz a bevétel.
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Kockazatelemzés

Erdsség:

e Egyedi termékeket kinalunk

e Barmely étkezést kivaltjuk

e Elvitelre is készitiink szendvicseket

e Nagy termék valaszték

e Konnyen megkozelithetd

e Hangulatos kornyezet

e Hozza értd, szakképzett alkalmazottak
o Kedvezo aron kinaljuk termékeinket

e Részletes piackutatasi alapok

Gyengeség:

o Uj belépdk vagyunk a piacon

e Ezért magas a marketing koltségiink

e A kozeliinkben sok étterem talalhato

e Magas havi kiadasok

o Kevés vendég esetén kockazatos nagy mennyiségii alapanyagot beszerezni

Lehetdségek:

e Menii bdvitése

o Etterem bévitése

o FElézenés estek

e Nagy teraszrész nyitasa
e Wifi bevezetése

o Felszolgalok bevezetése
o FEdességek forgalmazasa
e Masik étterem nyitasa

Veszélyek

e Konkurencia

e Nincs kialakult vevékor

e A cég helyes reklamozasa

e A szendvics kultura elterjedésének veszélye

e A magasabb arkategorias szendvicsek kihasznalatlansaga
e Magas havi rezsi koltségek
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Fiiggelék

Felszereltség

A miuszaki felkésziiltségilink igen jo. Az helyen, - ahova tervezziik az éttermet, ezeldtt is
vendéglato ipari egység miikddott €s, amikor az ingatlan megvasaroltuk, akkor ezeket is
megkaptuk. Rengeteg e célra vett eszkodziink van. Ilyenek a siitk és a hiitok.

Tanfolyam

Az alkalmazottaink tanfolyamokon vesznek részt, hogy elsajatitsak a siitéshez elengedhetetlen
tudast. A tanfolyam rovid és intenziv €s sziikséges feltétele az alkalmazashoz. Itt
megtanulhatjak, hogy kell megfelelden siitni a szendvicseinket, megtanuljak az alapveto
szendvics tipusokat és, hogy ezeket milyen sajat fiiszerkeverékkel készitjiik el.

A dolgozoinkat jutalmazzuk, hogy a kelld6 munkamoral mindig a lehet6 legjobb legyen.

Szakmai titok

Mivel szendvicseink kiilonlegesek €s sehol mashol nincsenek az orszagban, ezért fontos, hogy
a receptjeinket titokban tartsuk. Az alkalmazottakkal, ezzel kapcsolatban egy szerzddést is
alairatunk, és a fliszereket, amiktol még karakteresebbek a szendvicsek a Tulaj késziti, csaladi
recept alapjan, igy azt senki sem tudhatja rajta kiviil.
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